Emotionale Sätze zum Thema Nachhaltigkeit, kombiniert mit den jeweiligen Menüpunkten:

1. KlimaHaus Wine

Unser naturnahes Denken und Handeln macht den Weg frei für das Qualitätssiegel KlimaHaus Wine. Diese Auszeichnung erhalten wir als erste Kellerei in Italien. 

2. Weingut

Unser naturnahes Denken und Handeln lässt uns kompromisslose Qualitätsweine produzieren. Weine, die das Gebiet ihrer Herkunft und unsere Leidenschaft widerspiegeln.  

3. Weine

Unser naturnahes Denken und Handeln begleitet uns vom Weinberg bis in den Weinkeller. Mit unseren Reben pflegen wir eine persönliche Beziehung, jeder unserer Weine trägt unsere Handschrift. 

4. Weinberge

Unser naturnahes Denken und Handeln bewahrt einmalige Kulturlandschaften in den Gemeinden Montan, Neumarkt und Kurtatsch – ein Beitrag für künftige Generationen.

5. Wir

Naturnahes Denken und Handeln bestimmt das Wir-Gefühl in unserem Familienbetrieb. Gemeinsam lassen wir den Qualitätsgedanken in jeden Schritt unseres Tuns einfließen.

KLIMAHAUS WINE

Pre-Zertifizierung/Qualitätssiegel

Die Umwelt schonen, das Auge freudig stimmen. Das war unser Ziel beim Bau der neuen Weinkellerei Pfitscher. Innovativ waren unsere Ansätze, energiebedacht unsere Taten. Mit unseren unzähligen Bemühungen in Richtung Nachhaltigkeit bewerben wir uns nun für das Qualitätssiegel KlimaHaus Wine. Es ist dies ein neues Siegel der KlimaHaus Agentur, der die Umweltverträglichkeit des Gebäudes genauso bewertet wie den Wohnkomfort, die Verwendung von Energie und Wasser bei der Weinherstellung, die Wahl der Verpackungen aber auch die Auswirkungen des Transportes. 

Natur

Die Zertifizierung KlimaHaus Wine steht für energieeffizientes Arbeiten und Denken. Damit identifizieren wir uns, damit leisten wir unseren Beitrag für die Umwelt. Mit dem neuen Kellereibau ist es uns gelungen höchste Energieeffizienz mit einer für Passivhäuser ungewohnt offenen Architektur zu vereinen. Gleichzeitig fügt sich unsere Kellerei in die Besonderheiten der Landschaft ein, die von einem großen Lagenpotenzial gekennzeichnet ist und von unserer ehrlichen Winzerarbeit kontinuierlich gepflegt wird. Uns auf regionaltypische Rebsorten zu konzentrieren und authentische, ehrliche und naturbelassene Weine zu erzeugen, das ist unser Anspruch. Ganz nach dem Motto: Jeder Sorte ihre Lage!

Leben

Nachhaltigkeit ist für uns weit mehr als rein ökologisches Wirtschaften. Die Natur braucht Freiräume zur eigenen Entfaltung. Der Erhalt der Bodenfruchtbarkeit ist dabei besonders wichtig. Wir respektieren die Regeln der Natur und versuchen unsere Weine so schonend wie möglich zu bereiten. Denn jede Zusatzbehandlung vermindert die Qualität und nimmt den Weinen ihr natürliches Leben. Mit dem Ziel nachhaltig zu Arbeiten verpflichten wir uns auch für einen verantwortlichen Umgang mit unseren Weinen, Kunden und Geschäftspartnern. Das Siegel KlimaHaus Wine ist der Beweis, dass wir aus ökologischer, sozio-kultureller sowie technisch-wirtschaftlicher Sicht den richtigen Weg eingeschlagen haben.

Transparenz 

Die Nachhaltigkeit fängt da an, wo man fair produziert. Um nachhaltige Weine zu erzeugen, reichen vollreife Trauben also nicht aus. Sie verlangen nach der Persönlichkeit des Winzers, der es versteht die natürlichen Gegebenheiten in den Weinbergen zu berücksichtigen und bestmöglich zu nutzen. Denn jede Lage hat ihre Eigenschaften und Vorzüge, jede Rebsorte hat ihre bevorzugten Wachstumsbedingungen. Mit dem Siegel KlimaHaus Wine können wir unseren Kunden einen vertrauensbildenden Einblick in den Werdegang vom Rebstock bis zur Flasche gewährleisten. Damit garantieren wir eine Arbeitsweise entlang der gesamten Wertschöpfungskette.

WEINGUT

Philosophie

Eigenwillig und charakterstark. Das sind unsere Weine. Eigenwillig und charakterstark, das sind auch wir. Akribische Ressourcenschonung steht bei uns im Mittelpunkt. Es ist der Humus unserer täglichen Arbeit im Weinberg. Jeder Arbeitsschritt wird hinterfragt, aus jeder Lage das beste Potential eruiert. Bodenständigkeit und Leidenschaft spielen dabei genauso eine Rolle wie Innovation und Naturverbundenheit. Unser Ziel ist es, die seit Generationen gepflegte Tradition zu bewahren und immer wieder zu verbessern. 

Geschichte

Weinbau hat in unserer Familie Tradition. Eine Tradition, die bis auf das Jahr 1861 zurückgeht. Vor rund zehn Jahren haben meine Frau Monika und ich uns auf die Vinifizierung von immer anspruchsvoller werdenden Weinen gesetzt, gemäß dem Credo „Qualität statt Quantität“. Mittlerweile hat sich unser Familienbetrieb dank Fleiß und harter Arbeit an die vorderste Front der Südtiroler Winzer positioniert - mit mehreren Auszeichnungen und Top-Bewertungen. Dabei sind unsere Ziele: Wir wollen das stabile Wachstum fortsetzen und gleichzeitig ein kleines, feines, individuelles und autarkes Weingut bleiben. Für eine sichere Zukunft unserer Kinder Daniel, Hannes und Marion. 

Architektur

Tradition wahren, Neues wagen. Hierfür haben wir den Ansitz Pfitscher aus der Dorfmitte von Montan mitten in die Weinberge verlegt. Dort haben wir eine neue Kellerei geschaffen, die sich bei aller Modernität äußerst zurückhaltend in das Landschaftsensemble einfügt. In den puristischen Innenräumen des kompakten Gebäudes empfängt den Besucher eine imposante Fensterfassade mit einer atemberaubenden Sicht auf den Talkessel des Unterlandes. Die Wände des edlen Verkostungsraumes wurden gezielt in Schwarz gehalten um die Bühne den präsentierten Weinen zu überlassen. Um dem von Schwarzblech und Glas geprägten Ambiente eine wohlige Atmosphäre zu verleihen haben wir gezielte Farbtupfer gesetzt - mit roten Stühlen oder einem antiken goldenen Wandbrunnen etwa. 

Kellerei

Die formale Klarheit und Geradlinigkeit unserer Kellerei entspricht den frischen und charakterfesten Weinen, die wir erzeugen. Der unterirdisch angeordnete Keller, der von der  Kühle des Erdreiches profitiert, wird von einer wohlüberlegten Farbigkeit dominiert. Die Wände leuchten in den Farben Gelb, Rot und Blau. Drei Farben, die als Synonym für unsere Weiß- und Rotweine stehen. Neben dem Designanspruch steht auch im Keller die Energieeffizient im Vordergrund. Durch unser gut gedämmtes unterirdisches Kellergeschoss ist es uns gelungen die Heiz– und Kühlkosten auf ein Minimum zu reduzieren. Auf diese Weise kann Energie vor allem beim aufwendigsten Teil der Produktionskette gespart werden: bei der Reifung und der Lagerung des Weins.

Weinlese

Die Grundlage unseres Erfolgs ist vor allem die verantwortungsbewusste und nachhaltige Pflege unserer Weingärten. Mühsam haben wir im Laufe der letzten Jahre viele Terrassen neu angelegt und somit hervorragende Lagen belebt. Der Höhepunkt unserer täglichen Arbeit im Weinberg ist schließlich die Ernte der reifen Beeren zwischen September und Oktober. Um den besten Zeitpunkt jeder einzelnen Traube zu ermessen, erfolgt die Weinlese meist in mehreren Ernte-Durchgängen. Reife  Trauben werden geerntet, die restlichen bleiben so lange am Stock, bis sie ihre optimale Reife erlangt haben. Damit greifen wir in den natürlichen Reifeprozess nicht ein und lassen jeder Frucht so viel Zeit wie notwendig. 

WEINE

Was macht einen großen Wein aus? Es ist die Leidenschaft des Winzers. Nur wenn er und seine Familie sich mit dem Wein identifizieren können, entstehen qualitativ hochwertige Weine. Unsere Weine sind ein Abbild der Natur, die Qualität erreichen wir in unserer täglichen Arbeit im Weinberg. Hier erhalten unsere Weine ihre unverwechselbare Identität. Dabei lassen wir die Pflanzen gedeihen ohne auf sie einzuwirken oder ihnen zu schaden. Auch im Keller versuchen wir auf all jene künstlichen Eingriffe zu verzeichten, die den Einfluss von Lage, Rebsorte und Jahrgang beeinträchtigen könnten.

Siehe Dokument Weinbriefe

WEINBERGE

Die Weinberge bilden die Grundlage für unsere einzigartigen Charakterweine. Montan ist ein idyllischer Ort am Osthang des Unterlandes oberhalb von Castelfeder. Geprägt von steilen Hängen, kostbaren Terrassenlagen und einem milden, alpinkontinentalen Klima. Inmitten dieses einzigartigen Anbaugebietes liegt unsere neue energieeffiziente Kellerei. Neben Montan hat unsere Kellerei auch Weinberge in Kurtatsch und Neumarkt, wo unter anderem unsere autochthonen Rebsorten wie der Lagrein oder Vernatsch gedeihen. Damit verfügen wir über eine natürliche Vielfalt der Lagen, die von einer reichen Bodenbeschaffenheit gekennzeichnet sind und von uns nach biodynamischen, naturnahen Anbaukriterien bewirtschaftet werden.

Montan

Im Weiler Glen und Langefeld auf 600 Metern Meereshöhe ist das Aushängeschild unserer Kellerei beheimatet, der Pinot Nero Matan. Die Heimat unseres Pinot Nero Fuchsleiten, des Gewürztraminers und des Chardonnays ist dagegen der Weinberg Fuchsleiten, genau hier haben wir unsere neue Kellerei eingebettet. Die Reben genießen die Vorzüge des integrierten, biologischen, naturnahen Anbaus und gedeihen auf lehm- und porphyrsandigen Böden. Die Lage Langefeld, mit seinen leicht nach Süden abfallenden Weinbergen und eiszeitliche Moränenboden bietet dagegen die besten Voraussetzungen für unsere großen Weißweine, den Sauvignon, Müller Thurgau und Weißburgunder. 

Neumarkt

Lage In die Gries – Neumarkt

Die erhöhte, der Nachmittagssonne zugewandte Lage „In die Gries“ in Neumarkt bietet optimale Voraussetzungen für unseren Lagrein, Merlot, Grauvernatsch, Chardonnay und Gewürztraminer. Geprägt wird dieser Weinberg vom Porphyrboden aus steinigem Material. Seit Jahrhunderten wird dieses Material vom Trudner Bach in Neumarkt abgelagert und bildet einen sandigen Boden. Unsere Weine bekommen ihre einzigartige Würzigkeit, Finesse und Langlebigkeit. Der leicht lehmige Quarzsand, der die Rebwurzeln mit dem Porphyrgestein verbindet, spendet den Reben zudem wertvolle Mineralien.

Kurtatsch

Lage Kotznloater – Kurtatsch

Kühle Abendwinde bieten hervorragende Voraussetzungen für die Vegetation des Lagrein Kotznloater mit seiner violettroten Farbe. Auf der Extremlage von hundert Prozent Gefälle entwickelt dieser Rotwein hier seine wirkliche Aromareife. Dank schwerem Lehmboden und direkter Sonneneinstrahlung ist diese Weinlage auf 230 bis 300 Meter Meereshöhe aber auch die ideale Lage für unseren komplexen Traubencuvée Cortazo, einem kräftig rubin-violetten Cuvée aus Lagrein, Merlot und Syrah mit feinen Tanninen. 

