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Philosophie
Das Konzept

Unsere Leistung

FRISCHER WIND IN SUDTIROLS BROT-WELT!

Frischere Backwaren wie mit Back Magic konnen Sie lhrem Gast nicht mehr bieten! Wir beliefern
Sie mit vorgebackenen Backwaren; den Backofen, die Kuhltruhe usw. stellen wir Ihnen kostenlos zur

Verfigung und dann braucht nur mehr gebacken zu werden. Klingt kinderleicht und ist es auch!

Profitieren Sie, wir freuen uns auf zufriedene Gaste!

Ihre Backprofis

UNSERE VISION

Wir wollen als bestes Unternehmen fir Ofenfrische
Backwaren in Sudtirol und Oberitalien wahrgenommen

werden.

Das heilt:

* Wir kennen die Bedurfnisse der Hotellerie am besten und
erfillen diese mit Produkten, die begeistern.

* Wir bieten den Kunden Produkt- und Serviceldsungen an, die
fur sie hochste Relevanz haben (hdchste Gastezufriedenheit).

» Wir erfullen die versprochenen Produkt- und

Serviceleistungen mit hochster Effizienz.

Back Magic GmbH/Srl

39052 Kaltern/Caldaro

Tel. 0471 965 418 « Fax 0471 1 968 450
info@backmagic.it - www.backmagic.it
MwSt.Nr./P.IVA-St.Nr./C.F.: 02541100216
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ERSTKLASSIGE BACKWAREN

Ein Anruf bei unseren professionell geschulten Call-Center-Mitarbeitern genlgt.
Produktname und entsprechende Bestellnummer finden Sie auf den folgenden

Seiten. Wahlen Sie aus unserem umfassenden Sortiment.

2 Hotline: 0471965 418

2 X WOCHENTLICH LIEFERUNG

Was unsere Kunden wollen, bekommen sie schnell und gut. 2 x wéchentlich

liefern wir lhnen die bestellten Backwaren in den Betrieb.

TAGLICH FRISCHES BROT

Kahltruhe:

Energieverbrauch in 24 Stunden [kWh]: 2,0
Abmessungen [cm] H/B/T: 90,7/151, 1/66,6
Anschlusswert [W]: 1,5 A/220

Back Magic GmbH/Srl
39052 Kaltern/Caldaro
Tel. 0471 965 418 « Fax 0471 1 968 450

info@backmagic.it - www.backmagic.it
MwSt.Nr./P.IVA-St.Nr./C.F.: 02541100216

SUDtIROL
dlll p B

2 Hotline: 0471965 418




Deutsch | Italiano

UBER UNS | SORTIMENT ZUFRIEDENHEIT TIPPS | SERVICE | KONTAKT

- ‘,

Philosophie
Das Konzept

Unsere Leistung

ERSTKLASSIGE BACKWAREN

Ein Anruf bei unseren professionell geschulten Call-Center-Mitarbeitern gentgt.
Produktname und entsprechende Bestellnummer finden Sie auf den folgenden

Seiten. Wahlen Sie aus unserem umfassenden Sortiment.

2 Hotline: 0471965 418

2 X WOCHENTLICH LIEFERUNG

Was unsere Kunden wollen, bekommen sie schnell und gut. 2 x wochentlich

liefern wir lhnen die bestellten Backwaren in den Betrieb.

TAGLICH FRISCHES BROT

Kahltruhe:

Energieverbrauch in 24 Stunden [kWh]: 2,0
Abmessungen [cm] H/B/T: 90,7/151, 1/66,6
Anschlusswert [W]: 1,5 A/220

SUDtIROL

2 Hotline: 0471965 418




Deutsch | Italiano

UBER UNS SORTIMENT ZUFRIEDENHEIT TIPPS SERVICE KONTAKT

Philosophie

Das Konzept

Unsere Leistung

ERSTKLASSIGE BACKWAREN

Ein Anruf bei unseren professionell geschulten Call-Center-Mitarbeitern gentgt.
Produktname und entsprechende Bestellnummer finden Sie auf den folgenden

Seiten. Wahlen Sie aus unserem umfassenden Sortiment.

2 Hotline: 0471965 418

2 X WOCHENTLICH LIEFERUNG

Was unsere Kunden wollen, bekommen sie schnell und gut. 2 x wochentlich

liefern wir lhnen die bestellten Backwaren in den Betrieb.

TAGLICH FRISCHES BROT

Kahltruhe:

Energieverbrauch in 24 Stunden [kWh]: 2,0
Abmessungen [cm] H/B/T: 90,7/151, 1/66,6
Anschlusswert [W]: 1,5 A/220

SUDtIROL

dallll p

2 Hotline: 0471965 418



UBER UNS | SORTIMENT |

-_ .
|." -

Pustertaler Breatl!
Art. Nr. HA 225
i O
12 450g 10 Min.
i »
200/230°
Pustertaler Breatl!
Art. Nr. HA 225
i O
12 450g 10 Min.
i »
200/230°
Pustertaler Breatl
Art. Nr. HA 225
i O
12 450g 10 Min.
i »
200/230°
Pustertaler Breatl
Art. Nr. HA 225
i O
12 450g 10 Min.
i »
200/230°

SUDtIROL

dlih oy

ZUFRIEDENHEIT

HB

HB

Deutsch | Italiano

TIPPS | SERVICE | KONTAKT

o

Pustertaler Breatl!
Art. Nr. HA 225
N O
12 450g 10 Min.
i »
200/230° HB
Pustertaler Breatl!
Art. Nr. HA 225
N O
12 450g 10 Min.
i »
200/230° HB
Pustertaler Breatl
Art. Nr. HA 225
N O
12 450g 10 Min.
i »
200/230° HB
Pustertaler Breatl
Art. Nr. HA 225
N O
12 450g 10 Min.
i »
200/230° HB

2@ Hotline: 0471965 418




