Frasi emozionali intorno all’argomento sviluppo sostenibile, combinate con i vari punti del menu:

1. CasaClima Wine

Il nostro pensiero e le nostre azioni in piena sintonia con la natura liberano la strada per il sigillo di qualità CasaClima Wine. Questa distinzione ci è stata conferita come prima cantina vinicola in Italia.

2. Tenuta 

Il nostro pensiero e le nostre azioni in piena sintonia con la natura portano alla produzione di vini di qualità senza compromessi. Vini che rispecchiano la loro regione di provenienza e la nostra passione.

3. Vini

Il nostro pensiero e le nostre azioni in piena sintonia con la natura ci accompagnano dal vigneto fino alla cantina. La relazione con le nostre viti è intima: ogni vino di nostra produzione porta la nostra firma.

4. Vigneti

Il nostro pensiero e le nostre azioni in piena sintonia con la natura conserva paesaggi culturali unici nei comuni Montagna, Egna e Cortaccia – il nostro contributo per le future generazioni.

5. Noi

Il nostro pensiero e le nostre azioni in piena sintonia con la natura determinano la passione collettiva nella nostra azienda familiare. Il pensiero di qualità ci accompagna in tutte le nostre azioni che portiamo avanti insieme.

CASACLIMA WINE

Pre-Certificazione/Sigillo di qualità

Rispettare l’ambiente e regalare piacere estetico. Questo è stato l’obiettivo alla costruzione della nuova cantina vinicola Pfitscher. Innovativi i nostri spunti, energeticamente efficaci le nostre azioni. Con i nostri numerosi sforzi verso la sostenibilità adesso ci candidiamo per il sigillo di qualità CasaClima Wine. Si tratta di un nuovo sigillo dell’Agenzia CasaClima, che valuta la compatibilità ambientale dell’edificio e il comfort abitativo, il consumo di energia e acqua nella produzione dei vini, la scelta degli imballaggi ma anche le conseguenze del trasporto.

Natura

La certificazione CasaClima Wine rispecchia un lavoro e un pensiero energeticamente efficaci. Noi ci identifichiamo con questa definizione perchè in questo modo forniamo un contributo per la tutela dell’ambiente. Con la costruzione della nuova cantina siamo riusciti a ottenere la massima efficacia energetica nonostante l’architettura aperta solitamente atipica per le case passive. Nello stesso momento, la nostra cantina s’inserisce nel paesaggio particolare, caratterizzato da un enorme potenziale geografico e curato in continuità dal nostro lavoro sincero di viticoltura. La nostra esigenza è la concentrazione su tipi di viti tipici per la regione e produrre vini autentici, genuini, naturali e sinceri – seguendo il motto: ogni vite ha il suo sito!

Vita

Sostenibilità per noi è molto di più dell’economia meramente ecologica. La natura abbisogna di spazi per svilupparsi pienamente. La conservazione della fertilità del terreno ha un’importanza fondamentale in questo contesto. Rispettiamo le regole della natura e cerchiamo di produrre i nostri vini in maniera più accorta possibile. Perchè ogni azione addizionale (superflua) riduce la qualità e priva i vini della loro vita naturale. Il nostro obiettivo di lavorare in maniera sostenibile garantisce inoltre un trattamento pienamente responsabile die nostri vini, clienti e partner della nostra azienda. Il sigillo CasaClima Wine ci conferma di aver scelto la strada giusta dal punto di vista ecologico, socio-culturale e tecnico-commerciale.

Trasparenza

La sostenibilità inizia laddove la produzione è equa. Per la produzione di vini sostenibili non bastano le viti pienamente mature. Si ha bisogno della personalità del viticoltore che sappia rispettare e sfruttare le condizioni naturali nei vigneti nella maniera migliore. Ogni ubicazione ha le sue caratteristiche e i suoi vantaggi, ogni tipo di vite ha le sue proprie condizioni favorevoli di crescita. Il sigillo CasaClima Wine fornisce ai nostri clienti un quadro generale della produzione del vino dalla vite alla bottiglia – la base per la fiducia in noi. In questa maniera garantiamo un processo di produzione che include l’intera catena di valore aggiunto.

TENUTA

Filosofia

Ineguagliabili e forte di carattere: questi sono i nostri vini, e lo siamo anche noi. La cura accorta delle risorse è al centro della nostra attenzione, il terreno fertile per il nostro lavoro quotidiano nel vigneto. Ogni fase di lavoro è pensata, da ogni sito si ricava il potenziale migliore. Le nostre massime: autenticità e passione, innovazione e naturalezza. Il nostro obiettivo è conservare le tradizioni antiche delle generazioni passate, curarle e migliorarle costantemente.

Storia

La viticoltura ha una lunga tradizione nella nostra famiglia. Una tradizione che risale al 1861. Circa 10 anni fa, mia moglie Monika e io abbiamo puntato sulla vinificazione di vini prestigiosi, seguendo il motto: „qualità, non quantità“. Nel corso di vari anni pieni di lavoro e applicazione, la nostra azienda familiare si è posizionata nella prima fila tra le aziende vinicole in Alto Adige – con varie distinzioni e valutazioni ottime. I nostri obiettivi: proseguire con questa crescita continua e creare nello stesso momento una tenuta piccola ma fine, individuale e autonoma. E garantire in questo modo un futuro sicuro ai nostri figli Daniel, Hannes e Marion.

Architettura

Preservare la tradizione e cimentarsi in nuove avventure. Per raggiungere questo obiettivo abbiamo trasferito la tenuta Pfitscher dal cuore del paese di Montagna nel mezzo dei vigneti. Qui abbiamo creato una nuova cantina che in tutta la sua modernità si inserisce discretamente nel paesaggio. All’interno puristico del compatto edificio il visitatore nota un’impressionante facciata di vetro con una veduta mozzafiato del fondovalle della Bassa Atesina. Le pareti dell’elegante vano di degustazione sono tenute in nero per lasciare il palco – e l’attenzione – ai vini presentati. Per rendere l’atmosfera accogliente e confortevole, abbiamo aggiunto un pizzico di colore all’ambiente in lamiera nera e vetro: con sedie rosse o un’antica fontana dorata da parete.

Cantina

La chiarezza e il minimalismo formale della nostra cantina rispecchia la freschezza e il carattere dei vini che produciamo. La cantina sotterranea approfitta dalla freschezza della terra ed è dominata da una varietà di colori ben pensata. Le pareti risplendono nei colori giallo, rosso e blu. Tre colori che sono un simbolo per i nostri vini bianchi e rossi. Ma in cantina non trovate solo design: anche l’efficienza energetica è di fondamentale importanza. Coibentando l’intero piano sotterraneo, siamo riusciti a ridurre i costi per il riscaldamento e la refrigerazione a un minimo. In questa maniera ci è possibile risparmiare energia soprattutto durante il processo più intensivo della catena di produzione: la maturazione e la conservazione del vino.

Vendemmia

La base del nostro successo è in prima linea la cura sostenibile e piena di responsabilità dei nostri vigneti. Con tanto sudore, negli scorsi anni abbiamo ristrutturato e aggiunto tante terrazze e in questo modo rivitalizzato degli ottimi siti. Il culmine del nostro lavoro quotidiano nel vigneto è la raccolta dei frutti maturi tra settembre e ottobre. Per determinare il momento ideale di ogni singola uva, la vendemmia si svolge in varie fasi. I grappoli maturi vengono raccolti, mentre gli altri rimangono finchè non raggiungono il grado perfetto di maturazione. Con questo non interrompiamo il processo naturale della maturazione e lasciamo a ogni chicco il tempo che necessita.

VINI

Che cosa rende speciale un ottimo vino? È la passione del viticoltore. Solo se lui e la sua famiglia si identificano con il vino, nascono vini qualitativamente ottimi. I nostri vini rispecchiano la natura, la qualità viene raggiunta con il nostro lavoro quotidiano nel vigneto. Qui i nostri vini raggiungono la loro identità inconfondibile. Lasciamo crescere la pianta senza modificarla o nuocere ai frutti. Anche in cantina cerchiamo di rinunciare a qualsiasi intervento artificiale che potrebbe compromettere l’influsso di posizione geografica, tipo di vite e annata.

Vedi documento „Weinbriefe“

VIGNETI

I vigneti costituiscono la base per i nostri vini unici e caratteristici. Montagna è un paese idilliaco sul pendio orientale della Bassa Atesina, al di sopra della Rocca Castelfeder. Una zona caratterizzata da pendii ripidi, preziose zone di terrazza e un clima soave, alpino-continentale. Nel cuore di questa zona vinicola straordinaria trovate la nostra nuova cantina energeticamente efficace. Vicino a Montagna, la nostra cantina dispone anche di vigneti a Cortaccia ed Egna, dove crescono per esempio le nostre viti autoctone Lagrein o Vernaccia. In questa maniera disponiamo di una varietà di siti geografici caratterizzati da un terreno ricco e fertile – e lavorati da noi secondo criteri biodinamici e naturali.

Montagna – SIEHE FORMATIERUNG EGNA UND CORTACCIA

Nei borghi Glen e Langefeld a 600 metri s.l.m. è situato il fiore all’occhiello della nostra cantina, il Pinot Nero Matan. La patria del nostro Pinot Nero Fuchsleiten, del Gewürztraminer e del Chardonnay invece è il vigneto Fuchsleiten. Proprio qui abbiamo costruito la nostra nuova cantina. Le viti usufruiscono di tutti i vantaggi della viticoltura integrata, biologica e naturale in questi terreni ricchi di argilla e sabbia di porfido. Il sito Langefeld con i suoi vigneti pendenti leggermente verso sud e il terreno di morene glaciali offre le condizioni migliori per i nostri ottimi vini bianchi: Sauvignon, Müller Thurgau e Pinot Bianco.

Egna

Sito In die Gries – Egna

Il sito elevato e accarezzato dai raggi di sole pomeridiani „In die Gries“ a Egna offre le migliori condizioni per i nostri vini Lagrein, Merlot, Grauvernatsch, Chardonnay e Gewürztraminer. Questo vigneto è caratterizzato dal terreno porfirico ghiaioso. Da secoli questo materiale viene depositato qui dal Rio Trodena a Egna e forma un terreno sabbioso – fonte della nota straordinaria, della finezza e longevità dei nostri vini. La sabbia di quarzo leggermente argillosa che unisce le radici delle viti con la pietra porfirica dona minerali preziosi alle piante.

Cortaccia

Sito Kotznloater – Cortaccia

I venti freschi di sera offrono condizioni perfette per la vegetazione del Lagrein Kotznloater con il suo colore rosso-viola. In questa posizione geografica estrema con 100% di pendenza questo vino rosso sviluppa il suo vero aroma maturo. Grazie al terreno pesante di argilla e l’insolazione diretta, questa posizione a 230-300 metri s.l.m. è ideale anche per il nostro Cuvèe complesso Cortazo, un forte cuvée color rubino-viola di Lagrein, Merlot e Syrah con tannino squisito.

